RESTALIRANT

DAGSAKTUELT/TRADISJONELT

TERMINUS WHISKY BAR
(Grand Hofel Temminos, Fanoer Kases gale 6
La e avslere en av byens fa st
ranthermmiigheter: Maten pdTermi-
nus Whiskeybar er wtsakt god. Dette
wimsie du ikke. De fleste gir visselig rundk ag
trar at her sesverer man bare & kkevarer of,
bl regd, ot assosiert utvalg netter. Men naida,
blarit de behagalig slitne lenestolane og sala-
anm, firmer man, spradt rund? | dat klassike
lakalet, runde bard metwite duker. Kjakkenat
helder Apent | tidsromrnet 17-21;30, Dette
v nok vaere byens beste mat sanvartien
b, Hackle jeg Tt Terminus sin Torskafilet i
rechinssus {220 kr) servert pd an Michelin-
restausant, tror jeg santelig jeg |ikevel ville
wamrt begeistret, for det er nemilig Spiden at
en Fiskaratt smaker 88 mys. Litt for Lradisjo-
reelt garnityr (broceali, blormkal ) trekker aviitt
red, Diet at Fepper Entrecoben (215 kr) hadde
rippaklig samme ubvalg grannsaker, treldar
s | el retning, Likevel, ogsd entresaten
var smaksmessig godt ower midoals

Wi ble virkelig tatt pd senga av matniviet.
Far i drar jo som helst pa Tarminus for &
suge inn atmosfaren av en forgangen Agatha
Christie-verden; for & glane b meter opp
mot oe merke eikelstans for & beundre da
matertykie paralens og for fiskebeinsparket:
ten, Empirestilen gr | det hele tatt en falehe
harmekhbb, velfriserts barte-cetektiver &
cammonweatih-aleganse. Detta o stedet Faor
man ses for seg RAoald Armundsen sittende
bechuttsom og dadsmarket innerst inna i bar-
Jokalet, pa wai nordiver. Dette ar shedet Tvor

forfattars leser opg Ira sine romener la, for
khe lenger siden kunne man hare en forfatier
fwis nawr jeg kiez gdder A nevne lesa oop fra
reamanen Veiene. O her holdt Termas Espedal
half p& 1990-tallet da det var litberamre kar:
dagssarmimgar.

Servicen har slitid vaert bra pd Termi-
s, Det ar akkurat s om romfslezen og
stilen kraver dot, Da vi, | et svaki ayeblikk,

i B¢ fartyilt farsok pa slanking, ba om & fa
dale Nemesiskaken myjordbasrsorbet. til
sympatishe 55 krones, kom den 1to tallerke
nar, Tung og fantastisk rik pd smak . Ellers er
Ikl wnubwaiged pd nivd med whiskyubvelget
(400 wika whitkytypes), men ogsa her wanker
det kvalitet. Valdig bra uhelg & in pa glass:
Husats hwite, Trauma Sauvignon bians, var an
averraskande Fyidig & raoden portugiser (80
), Ellers hunne man shitte mad an Chablis
1 95 kr glazsat, o Georg Breuer Sauvage
2004 il 95 krer an fin frisk reeslingvin som
definitivt ar vardt pangene. Ekte champagne
til undes 500 kr trekker gt opg. | det hale
Latt er cat vanskelig 4 finne noe & trekke pd
dette stecet, Ok, det hadde vasrt fint med
|uns o en enda starme mesy, men da kunne
man risikert at kvalitetan datt ef par hakk

Jeg anbefaler stedet i alla med ef avhkia:
rert forhald bl chesterfisld; g soem vil ha an
trivelig kveld, rolig o avslappet, i historiske
amgivalser; og de som @nsher 4 spise kva-
litetsmat uten & behave & tenke 3t man mi
bstille tre retter oF helflasker med vin.

Per Bjormar Grande
Apningsticer: Man-lar 17.24. San. Stengt.



